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Küchenbrunch�


Melone mit Weinsbergwaldschinken


Carpaccio vom Weissen Scherzel auf einer Pfefferrahmsauce


Feta mit Oregano und Oliven, Tsatsiki


Räucherforelle mit Oberskren


Roh marinierte Zucchini, Getrocknete Tomaten


Ruccola und Vogerlsalat mit Kirschtomaten und Parmesan


Gebratene Zucchini mit Knoblauch und Olivenöl


Frühlingssalat mit frischem Spargel und Radischen


Blunzenscheiben mit Kren





Kitzeinmachsuppe


Spargelcremesuppe


Fritattensuppe


vom Gang selbst zu holen





Zum Selberholen aus der Küche:�Wir kochen solange Sie Lust haben!


Faschierte Laberl 


Schweinsbraten aus dem Holzofen


Kleine Backhendlstückerl 


Rindsragout im Wurzelsaft


Lammstelze mit Rosmarin in einer leichten Tomatensauce


Gebratener Branzino 


Rindsrouladen klassisch gefüllt


Waldviertler Knödel


Rotkraut


Frisches Gemüse


Erdäpfelsalat


Weißkraut �


Gemischter Desserteller�Tiramisu�Erdbeerjoghurtcreme�Früchte und Mark�


So könnte der Küchenbrunch für Ihre Feier ausschauen!








